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DULGER BALIGI CORBASI

1 kg. dllger balidi

3 adet yumurta

4 corba kagigI margarin
1 sap kereviz

1 dis sarimsak

1 adet kuru sogan

1 adet havug

1 demet maydanoz

1 kave fincani sirke

3 adet karabiber tanesi
Tuz

10 su bardagi su
Yarim limonun suyu

Tencereye margarin ve sarimsak konularak sarimsaklar pembelesinceye kadar kavrulur. Sarimsak
pembelesince ayiklanip temizlenmis balik tencerenin igine oturtulup sirke ve 5 su bardadi su eklenir. Daha sonra
kereviz, havug, maydanoz, sogan, karabiber taneleri ve tuz da eklendikten sonra tencerenin kapagi 6rtilerek
baliklar iyice pigirilir.

Baliklar pisince tencereden alinip etleri ayiklanip kenara koyulur. Baligin pisen suyu slizgegten gegirilip bagka
bir tencereye alinir. Bu tencerenin igine balik etleri atilir. Bir kasede yumurtalar ¢irpilir ve azar azar baliga eklenir.
Haslanmig olan havug dogranir ve gorbaya atilir. Bir tagim daha kaynatilan ¢orba servis edilir.
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