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DUL AVRAT CORBASI

Ebru Omurcali

1 su barda@i yesil mercimek

1 cay bardag: eriste

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 adet kuru sogan

1 corba kasigi nane

1 tath kasidi pul biber

6 su bardagi su

1 corba kasigi tereyaginda kip dogranmis sogani kavurun, sal¢ayi ekleyin ve birlikte 1-2 dakika daha kavurun.
Suyunu koyun ve yikanmis mercimekleri ekleyin, mercimekler pisince eristeleri ekleyin ve erigteler
yumusayincaya kadar pisirin.
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