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DUL KADIN CORBASI (DUL AVRAT CORBASI)

Malzemeler:

1 kg.un

1 bardak haslanmig yesil mercimek
2 litre et suyu

1/2 paket yag

1 kasik domates salcasi

Yeterince pul biber ve tuz.

Hazirlanisi:

Un, bir tath kasigi tuz ve su yogrularak kulak memesi kivamina getirilir. Bu hamur agilarak ki¢uk kareler halinde
kesilir. Et suyuyla kaynatilan mercimege ilave edilir. 10 dakika kaynadiktan sonra (zerine sal¢a ile yag dokulUr.
Arzu edilirse limon sikilarak veya pul biber serpilerek servis yapilir.
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