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DUL AVRAT CORBASI (ADANA)

2 bardak un

1 limon

1 bardak mercimek

2 corba kasi§i yag

1 'er corba kasigi nane ve biber salgasi
su

tuz

Un, tuz ve su ile kulak memesi kivaminda bir hamur yapin. Bir siire beklettikten sonra, 3 mm. kalinliginda
yufkalar-agin ve kiguk kareler seklinde kesin. Mercimegi yeterince suda haslayip igine kestiginiz hamurlari atin
ve tuzunu ayarlayin. Hamurlar pisr¢ice limonun suyunu sikipatestenindirin.Eritilmisyagabibersalcasi, nane
karigtirarak, ¢corbanin (izerine dokdin.
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