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DUL AVRAT CORBASI (ADANA)

https://www.acunn.com

1 blyUk sogan

1 su bardag haslanmig nohut

1 cay bardagi haglanmis yesil mercimek
1,5 cay bardag eriste

1 litreye yakin sicak su

3 dis sarimsak

1 yemek kasigdi biber salgasi

1 yemek kasigi domates salgasi

Pul biber

Nane

1 blyUk sogani dograyip yagda biraz kavuruyoruz. Sodanlarin rengi hafif déniince 1 yemek kasidi biber ve
domates salgasini 6zlyoruz.

Salca hafif kavrulunca sicak suyu ekliyoruz.

Kullandigimiz su tavuk ya da et suyu da olabilir.

Su iyice kaynayinca igine yesil mercimek, nohut ve erigteyi koyuyoruz ve Ustline sarimsaklarimizi rendeliyoruz.
Eristeler pisince gorbamiz hazir altini kapatiyoruz. Kapattiktan sonra pul biber ve naneyi ekliyoruz.
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