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DUKKALI TAVUK SIS (PAKISTAN)

https://tr.boraun.com/

500 gr. derisi alinipp dogranmig tavuk gégsi
Tuz

Taze 6g0tilmuas karabiber

GarnitUr olarak yesil salata ve limon dilimleri
Dukka igin:

250 gr. susam tohumu

135 gr. kisnis ¢ekirdedi

100 gr. findik

75 gr. kimyon tohumu

Tuz ve biber

Tohum ve findiklari renklenip aromalarini salana kadar sicak bir firnda (yaklasik 250° C) kavurun.

Ardindan Braun Multiquick 7 Kablosuz el blendirinin dograyici kabina koyun ve kuru bir karigim elde edene
kadar blendirdan gegirin. Fazla kiymayin.

Tavuk gégsunu kalin parcalar halinde dograyin ve ¢op sise gegirin.

Tavuk siglerini esit 6lglide kaplanacak sekilde dukkaya bulayin.

Pismeye hazir olduklarinda bir 1zgara tavasini veya izgarayi en yiksek sicakliyina getirin. Tavuk siglerini tava ya
da 1zgaraya yerlestirip her bir tarafini 2-3 dakika ya da altin kahverengi bir renk alip i¢i iyice pisene kadar
kizartin.

Yesil salata ve limon dilimi garnitiriyle servis edin.
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