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DUK TARTI (iNGILIZ)

100 gr tart hamuru

25 gr kiraz sekerlemesi (kiyilmig)

25 gr portakal ve limon kabugu rendesi
2 yumurta

1 yemek kasidi pudra sekeri

250 gr sit

Hamuru, 18 cm. ¢apindaki kalibi déseyecek buyUklUkte acip, yivli tart kalibina yerlestirin. Bir ¢atalla dibine
delikler agin ve Ustine yagli kagit yayarak, 10 dakika pisirin. Sonra kagidi alip, 5 dakika daha pisirin. Kiraz
sekerlemeleri ile portakal - limon kabu@u rendelerini karistirip kaliptaki pismis hamurun Ustiine yayin. Yumurta
ile sekeri ¢irpip, sOtu de cirparak ekledikten sonra meyvelerin tstline dékin ve orta isidaki firinda 35 dakika, ya
da kremanin Ustl pembelesene dek pisirin. Kaliptan ¢ikarip, servisini yapmadan énce sogutun.
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