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DUGURCUK CORBASI (KAYSERI)

Kayseri Ticaret Odasi

Yarim su bardagi ince bulgur

1 orta boy patates

1 orta boy sogan

100 gr kiyma

2 yemek kasigi salga

1 tatl kasidi Cirgalan kirmizi toz biber
1 tath kasidi tuz

2 yemek kagsigi tereyagi

Bulgur ve 6 su bardagi su tencereye konur, kaynamaya birakilir. Patates soyulur kiicUk ki¢ik dogranarak
kaynayan bulgurlu suya ilave edilir. Tuz atilip kisik ateste patatesler yumusayincaya kadar pisirilir. Sogan ince
ince dogranir, tereyag@i ve kiyma ile birlikte tavada kisik ateste kavrulur. Salga ve kirmizi toz biber eklenip
karistirilir ve gorbanin tstiine dokuldr. Bir iki tasim daha kaynayinca ocaktan alinir. Sicak servis yapilir.
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