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DUGUN PIiLAVI

Umit Usta

400 gr kuzu kusbasg!

1 adet kuru sogan

800 gr piring

1 su bardagi nohut

1 fincan kus Uzimi

6 su bardagi su

1 paket (250 gr) margarin
Tuz

Karabiber

Bir gece dnceden islattigimiz nohudu haglayalim, ince kiyim sogani margarin yaginda pembelestirip, eti ilave
ederek 1-2 sefer karigtirdiktan sonra agzi kapali olarak etler suyunu salip da ¢ekinceye kadar kavuralim.

Etler yagina binince (hi¢ su kalmayinca) 1-2 dakika daha kavurup 6 su bardagi su ve baharatlarini ilave edip
iyice yumusayincaya kadar pisirelim. llik tuzlu suda islatip, stizdigimdz pirinci 3/4 paket margarin yaginda tane
tane oluncaya kadar kavuralim.

Pisen etin suyunu sizip pilava dénce eti, sonra Uziimi ve nohudu ekleyip karigtiralim.

Et suyunu, eger ihtiya¢ varsa birazcik daha sicak su ilavesi ile tencereye ekleyip pilavin pismesini bekleyelim.
Pilav suyunu iyice ¢ekince birka¢ dakika daha pisirip ocadi séndurelim. Kendi halinde 15-20 dakika demlendirip
harmanladiktan sonra sicak sicak servis yapalim.
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