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DUGUN PIiLAVI

300 gr. kemiksiz kuzu eti

4 corba kasigi tereyagi

2,5 su bardagi piring

3,5 su bardagi etsuyu veya su
1 tath kasidi tuz

Kuzu etini tavla zar gibi dograyin. Bir kasik tereyadi ile birlikte adir ateste suyunu salip gcekene kadar arada bir
karistirarak 45 dakika kavurun. Bu arada pirinci ayiklayip 20 dakika islatin. SOnra 4-5 defa yikayip U¢ ¢orba
kasig kizdinlmis yagda 4-5 dakika kavurun. Tuzunu ve kaynar olarak et suyunu ilave edip bir kere karistirdiktan
sonra kapagini kapatin agir ateste 20 dakika pisirin. Daha sonra kuzu kavurmasini katip karigtirarak sofraya
getirin.

ML® Digun Pilavi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:5605 « adi:Digun Pilavi » génderen:oKIAvA « indirme tarihi:17.05.2024 - 19:27


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dugun-pilavi-vt4496
https://tr.ml.md/dugun-pilavi-vt802
http://www.tcpdf.org

