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DUGUN PIiLAVI

2 su bardagi piring

1 cay bardagi nohut

1 cay bardagdi ¢ekirdeksiz kuru Gzim
2 adet kuru sogan

500 gram kugbasi kuzu eti
3 su bardag et suyu

3 yemek kagiJ! tereyagi

5 adet tane karabiber

Tuz

Karabiber

Yenibahar

Soganlari ince ince dograyin. Yeteri kadar tuz ve yenibahar ilave ederek, iyice ovduktan sonra bir kagik
tereyaginda kavurun. Pirinci kaynar tuzlu suda 45 dakika bekletin.

Islatiimis nohudun kabuklarini ¢ikararak az su ile haglayin.

Kusbasi etleri haglayin. Suyunu siiziip, bir kenara ayirin. Tencerede kavrulmus soganlarin lizerine etleri dizin.
Nohut ve kuru GzOmU ilave edin. Tane karabiberleri ekleyin. En Uste yikanmig pirinci yayin. Kaynar et suyunu
tencerenin kenarindan ekleyerek, 6nce hizli sonra kisik ateste pisirin.

Uzerine kizdinlmig tereyadi dokin. Gukur servis tabagina ters gevirip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:144555 « adi:Dugun Pilavi « gdnderen:hamur abla « indirme tarihi:21.05.2024 - 13:37


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dugun-pilavi-vt4496
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/dugun-pilavi-144555.jpg
http://www.tcpdf.org

