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DUGUN PILAVI (ESKISEHIR)

1 su bardag piring

500 gram dana kusbag|
2 adet kuru sogan

1 su bardagi nohut

2 su bardagi et suyu
Tereyagdi

Tuz

Karabiber

Nohudu yumusayana kadar haglayin ve kabuklarini soyun.

Pirinci sicak tuzlu suya koyup bekletin.

Soganlari piyazlik dograyin.

Pirinci stizlp bol suyla durulayin.

Tereyagini tencerede eritip sodanlari yagda kavurun.

Soganlar kavrulunca eti ekleyip kavurmaya devam edin.

Et kavrulunca tim malzemeyi bir kaseye alin ve kaseyi ters ¢evirip tencerenin ortasina yerlegtirin.
Pirincleri ayri bir tencerede kavurun ve i¢ine hasladiginiz nohutlar ekleyin.

Nohut-piring karigsimini kasenin etrafina yayin.

Son olarak et suyunu ve tuzu ilave edin.

Pirincler et suyunu ¢ekene kadar kisik ateste pisirdiginiz pilavi demlendirdikten sonra tencereyi genis bir servis
tabagina aktarin.

Kaseyi tabaktan alip pilavi karabiber ilavesiyle servis yapin.
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