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DUGUN PILAVI (BATI TRAKYA)

1 kg piring
1 avug haslanmis nohut
250 gram tereyagl, karabiber

Tuzlu suda bir giin bekletilen ayiklanmig ve yikanmis pirinci, soguk su ile tuzlari iyice gitsin diye defalarca
yikayin. Kaynayan az tuzlu suya (I'e 1.5 élgtide) atin. Haglanmig nohutu da pirince katip, iyice karistirin.
Haslanan pirinci bir stizgece koyup sizin ve genis bir tepsiye bosaltin. Ayri bir yerde, yadi yanmayacak sekilde
kavurun. Pirincin Gzerine gezdirip, karigtirin. Pilavi servis etmeden dnce Uzerine karabiber serpip, tencerenin
kapagini kapatarak bir stre dinlendirin.

ML® Digun Pilavi icin tiklayin
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