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DUGUN PASTASI

Malzeme:

9 yumurta

8 fincan un

8 fincan seker

Ara kremasi:

1 su bardagi un

1 su bardag seker
1 yumurta sarisi

1 kilo st

1 paket kakao

Ust kremasi:

1 su bardagi un

1 su bardagi seker
1 yumurta aki

1 kilo st

100 gr tereyagi
Krem santi taklidi:
1 su bardag st

1 fincan nisasta
100 gr tereyagi

1 cay bardad seker

Yapiligt:

7 yumurta ile 2 yumurta aki seker ile mikserde boza kivamina gelinceye kadar ¢irpilir. Un ve kakao katip
karistinlir. BayUk firin tepsisine (yuvarlak) yarisi dékaldr. Firina verilir. Digeri de ayni sekilde pisirilir.

Ara kremanin yapiligi: Un, seker yumurta, sit, kakao muhallebi kivaminda pisirilir. Vanilya ilave edilip mikserde

cirpilir,
Ust kremasinin yapilisi: Un seker, yumurta, stt muhallebi kivaminda pisirilir. Vanilya ve yag ilave edip mikserde

cirpilir.

Krem §antinin yapilisi: SUt, seker, nisasta karigtirilir, koyuca pisirilir. Atesten indirildikten sonra tereyadi katarak
mikserde iyice ¢irpilir. Pastanin Ustli beyaz olacagi icin krem santiye yarim ¢ay kagigi kirmizi pasta boyasi konur.
Pastanin hazirlanisi: Tepsiye bir kalip kek koyup hazirladiginiz beyaz kremay stran. Ustiine diger keki koyun.
Ustline hazirlamis oldugunuz beyaz kremayi siiriin. Onun Ustiine de kirmizi krem santiyi siislii sekilde sikin.

© lezzetler.com tarif no:23836 » adi:DUGUN PASTASI « génderen:saturn « indirme tarihi:23.04.2024 - 17:17


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dugun-pastasi-vt14357
http://www.tcpdf.org

