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DUGUN KURABIYESI (MEKSIKA)

16 yemek kasigi margarin (silme)

1 su bardagi pudra sekeri

2 tath kasigi vanilya

1/4 tath kasigi tuz

1.5 su bardagi un

1 tath kasigi targin

1 su bardagi badem (soyulmus dévulmds)

Yagi mikserle krema kivamina gelene kadar ¢irpin. pudra sekerinin yarisini ekleyip ¢irpmaya devam edin. Hizi
disurlp vanilyayi ve tuzu ekleyip karigtirin. Yaglh kagidin Gzerinde unu ve targini birlikte eleyin. Unlu karigimi
yagl karisima ilave edip tahta bir kagikla karistirin. En son bademleri ekleyin. Kaseyi streg ile kapatip
buzdolabinda 15 dakika dinlendirin. (Hamur iyice sertlesmemis ancak ele yapiskanhgi gegmis olacak.) Firini
175C'ye getirin. Kalan yarim su barda@ pudra sekerini genis bir kaba dékin. Hamurdan toplar yapip yagl kagit
serili tepsiye dizin. Firinda 10-12 dakika pisirin. Tepsiden kagitlaryla birlikte alip firin telinin Gzerinde 5 dakika
sogutun. Her bir kurabiyeyi sirayla pudra sekerine bulayin.
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