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DUGUN KEBABI

MALZEMELER

1 kg. kuzu incik

3 ¢orba kasigi margarin

2 orta boy sogan

3 adet domates

Tuz, karabiber, tarcgin, yenibahar
2 corba kasigi domates salcasi

YAPILISI

Margarini bir tencerede hafif¢e kizdirin. Yikanmis et ve kiip seklinde dogranmis sodani ekleyip, et suyunu salip,
tekrar ¢ekinceye kadar ara sira karistirarak orta ateste pisirin. Rendelenmis domatesi ekleyip pisirmeye 10
dakika daha devam edin. Tuz, karabiber, targin, yenibahar ve 3 su bardagi ilik su ekleyip tencerenin kapagini
kapatin. Once harli sonra kisik ateste et yumusayip yagina kalana kadar pisirin. Etleri isiya dayanikli bir cam
kaba diizgln bir sekilde dizin. Salcayi 1/2 su bardagi suda erittikten sonra etlerin Gzerine dékin. Uzerine
rendelenmis kasar peyniri serpin. Firinda Uzeri hafif kizarana kadar tutun. Sicak olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:4118 « adi:Digin Kebabi « génderen:Saadet « indirme tarihi:11.05.2024 - 14:01


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dugun-kebabi-vt3280
http://www.tcpdf.org

