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DUGUN KEBABI (ARAPGIR MALATYA)

Malatya Il Kiltiir ve Turizm Mudarltgi

1 kg. dogranmig ¢ebis eti
200 gr. tereyad

Yeteri kadar tuz ve baharat
Bir deste maydanoz

Kugbasi dogranmig ¢ebis eti, bol su ile yikanir. Genig agizli bir kapta 4 bardak su koyarak pismeye birakilir. Orta
hararetli ateste et pismeye baslayinca Gzeri kdpukleniyor. Bu képUkler alinmalidir. Bir tava icerisinde tereyagi
eritilerek pembelesen etin tzerine ddkuldr. 10 dk. kadar bu sekilde eti pismeye biraktiktan sonra atesten indirilir.
Genis bir tabak icerisine tandir ekmegi kiigtk kligik dogranarak Uzerine sicak tirit dokilerek servis yapilir.
Servis tabaklarinin tizerini maydanozla stislemeyi unutmamak gerekir.

Not: Tirit, Arapkir diiglinlerinin bag yemeklerinden biridir. Kebap gecesinde davetlilere [2ldiiglin kebabi[?] adi ile
tirit sunulur.

© lezzetler.com tarif n0:32164 « adi:Digiin Kebabi (Arapgir Malatya) « génderen:Saadet « indirme tarihi:05.04.2025 - 20:11


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dugun-kebabi-arapgir-malatya-vt23489
http://www.tcpdf.org

