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DUGUN HELVASI

200 Gr Sana Klasik

2 Su Bardagi seker

1 Kg. stt

2,5 Su Bardagi un
200 gr BEYAZ FISTIK

Serbet malzemelerini karigtirip 2-3 dakika kaynatin. Bir tencereye unu, margarini ve beyaz fistigi koyun. Cok
agir ateste fistik ve unu altin gibi sararincaya kadar kevgirle tencerenin kenarlarina bulastirmadan agir agir
karistirarak kavurun. Surubu kaynar olarak Uzerine dokiin ve bir kere karistirdiktan sonra kapagini kapatip agir
ateste 15 dakika pisirin. 15 dakika demlendikten sonra servis yapin.
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