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DUGUN ETi

1 kg. kusbasi koyun eti

2 iri sogan

3 kasik yag

2 iri domates (yada 1 kasik salca)
1 kahve kasiJi yenibahar

1 kahve fincani tarcin

biraz karanfil

tuz

2 domates

Koyun etini 3 kasik yagda ¢evirin. Dogranmis sodanlar katip 4-5 dakika daha déndurtn. Etler suyunu salip
¢ekince 2 iri domatesi yada salcayi katin. Baharati ve tuzu koyun. Daha sonra 3 bardak kaynar su katin. Bir siire
orta ateste pisirin. Eti servis tabagina alinca Uzerine domates dilimleriyle susleyin.
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