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DUGUN CORBASI (TAVUK)

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

1 Su Bardag@ haglanmig nohut
2 Corba Kasidi yogurt (terbiye)
1 Adet yumurta sarisi (terbiye)
1 Kahve Fincani arpa sehriye
1 Tutam tuz

2 Adet tavuk gégsi

2 Corba Kasigi un

DERIN BiR TENCEREYE TAVUK GOGUSLER| VE NOHUTLARI KOYUN VE UZERI GEGECEK SEKILDE SU
EKLEYEREK PISIRIN. TAVUK GOGUSLERI DIDIKLEYIN.BIR KASEYE NOHUTLARI KOYUN. SUYUNUDA
SUZGECTEN GECIRIP. BIR KAPTA BEKLETIN. BASKA BIR TENCEREDE MARGARIN VE UNU KOKUSU
CIKANA KADAR KAVURUN. UZERINE AYIRDIGIMIZ TAVUK SUYUNU, DIDIKLENEN ETLERI VE
NOHUTLARI EKLEYEREK.KAYNAYANA KADAR PiSIRIN.KUGUK BIR KASEDE YOGURT VE YUMURTA
SARISINI KARISTIRIN.KAYNAYAN SUDAN iLAVE EDIN.TERBIYEYI TENCENIN ICINE DOKUN.ISTEGE
BAGLI SOS YAPABILIRSINIZ UZERINE.
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