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DUGUN CORBASI

10 su bardag et suyu

200 g kuzu eti ya da koyun kaburgasinin siki eti
4 yemek kagigi un

1 tath kasigi tuz

2 yemek kasi§i tereyagi

1 cay kasigi kirmizi biber

Terbiyesi igin:

2 adet yumurta veya 4 adet yumurta sarisi

4 corba kagig! limon suyu

2 su bardagi ilik ¢corba suyu

Et bir tencerede haglanarak ki¢lk parcalar halinde dogranir.

Et haslanirken et suyu da birlikte hazirlanabilir.

Etler, et suyuyla birlikte ayri bir tencerede kaynamaya birakilir.

Bu arada ilik ¢orba suyundan bir miktar bagka bir kaba alinarak unla birlikte iyice ezilir.
Kaynamakta olan gorbaya surekli karistirilarak eklenir.

Un kokusu kayboluncaya kadar kisik ateste pigirildikten sonra atesten alinir.

Yumurta ve limon suyu iyice ¢irpildiktan sonra ¢orbaya ilave edilir.

Servis yapilmak lzere kaselere alinir.

Kizdinlmig yaga kirmizi biber karistirilarak corbanin Gzerine gezdirilir.

Yaninda ekmek garnitirlyle servis yapilir.
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Fotograf "perver" tarafindan génderildi. 19.11.2019
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