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DUGUN CORBASI

250 gr. kugbasi kuzu eti

8 su bardagi su

1 corba kasigi dolusu tereyagdi
2 ¢corba kasigi un

1 su bardag st

Tuz

Kuzu etini suda haglayp elinizle didikleyin. Et suyunu sogumasi igin bir kenara alin. Tereyagi ve unu bir
tencereye koyun. Un hafif pembelesene kadar kavurun. Siti ve soguk et suyunu ekleyin. Tahta bir kasikla
surekli karigtirarak koyulasana kadar pisirin. Daha sonra didiklenmis eti ve tuzu katin. Bir-iki tagim daha
kaynadiktan sonra tencereyi ocaktan alin.

Fotograf "minikkis" tarafindan génderildi. 14.08.2020
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