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DUGUN CORBASI

1 kg. kemikli kuzu gerdan
1 adet sogan

10 bardak su

3 ¢corba kasigi un

1 adet limonun suyu

2 adet yumurtanin sarisi
Uzerine:

1 tath kasidi pul biber

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Tencereye suyu koyun. Eti ve bitlin sodani, et kemikten rahatca ayrilana kadar pisirin. Eti kemiginden ayirin ve
didikleyin. Bir kasede unu ve yarim su bardagi et suyunu karistirip tuz ekleyin. Et suyu kaynamaya baglayinca,
unlu karisimi ekleyin. Eti tencerede 15 dakika kaynatin. Limon suyu ile yumurta sarilarini ¢irpin ve tencereye
katip bir tagim kaynatin. Tereyaginda yakilmis pul biberi Gzerine gezdirerek servis yapin.
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Fotograf "siyami" tarafindan génderildi. 05.10.2014
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