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DUGUN CORBASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik Kase

4 Bardak et yada tavuk suyu

1 Kase haslanmis dana ya da tavuk eti (didiklenmig)
3 Yemek Kagidi un

4 Bardak su

2 Adet yumurta

Tencereye et suyunu yada tavuk suyunu 4 bardak suyla birlikte atese oturtun.2 yumurta ile 3-4 kasik unu
blendirla giizelce karistirin.tenceredeki su kaynamaya baglamadan un ve yumurta karisimini karistira karistira
tencereye ekleyin.tuzunu ve karabiberi atin,kaynayincaya kadar karigtirmaya devam edin. Bir iki dakika daha
kaynasin, icine 1 kase didiklenmis tavuk yada dana etini ekleyin.lzerine eritilmis ve pul biber ilave edimis sana
margarini gezdirin, sicakken servis yapin.
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