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DUGUN CORBASI

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
2 Cay Kagi@i kirmizi pul biber
3 Corba Kasigi Sana Margarin
100 gr kuzu gerdan

4 Su Bardagi et suyu

2 Corba Kasigi un

1 Adet yumurta

2 Corba Kasigi yogurt

3 Corba Kasigdi limon suyu

Kuzu gerdani 4 su bardadi suda haslayin.kip kiip dograyin. Suyunu stizip,ayri bir tencereye alin. Un, yogurt,
limon suyu ve yumurtayi derin bir kapta iyice ¢irpin.yavas yavas ocaktaki et suyuna ilave edin.tuzunu
ayarladiktan sonra etleri ilave edin. Tencereyi ocaktan aldiktan sonra,ayri bir tavada margarini eritin ve pul
biberi yakip ¢orbanin tizerine gezdirin.
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