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DUGUN CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Mutlu Aile

1 Tath Kasi§i tuz, kirmizi tozbiber, kuru nane
750 gr kuzu kugbasi

12 Su Bardagi su

Etleri 10 bardak suyla haglamya birakin kaynayinca kefini alin etler pisince tencereden alip didikleyin etsuyu
kisik ateste kaynamaya devam etsin baska bir kapta un yodurt yumurta ve limonu karigtirin Gzerine azar azar 2
bardak su ekleyin bu sosu bir tagim kaynatip tel slizgegten gecirip kaynayan etsuyuna ilave edin kivami gelince
corbayi ocaktan alin tavada erittiginiz sana ile kirmizi tozbiber ve naneyi ¢orbanin lizerine gezdirin servis yapin
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