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DUGUN CORBASI

Necip Usta

1/2 koyun boynu

1 tath kasidi tuz

15 su bardagi soguk su (3 litre)
2 adet yumurta sarisi

1 klicUk bas sogan

1 adet limon suyu

1 kii¢ik havug

1 corba kasigi dolusu tereyagdi
2 kahve fincani un

1 cay kasigi kirmizibiber

1/2 bardak et suyu

1) Koyunun boynunu bir tencereye koyup Uzerine 15 bardak soguk su, 1 kiiglk sogan, 1 kii¢cik havug koyup
hizli ateste kaynatiniz.

2) Kaynarken Uizerindeki kdpukleri bir kevgirle alip atiniz ve pisinceye kadar orta ateste 2 saat kaynatip boynu
bir tabagda ¢ikariniz.

3) Suyunu bir tencereye slizdiiriinliz, bu su tam 2 litre olmalidir. Bu suyu tekrar atese koyunuz.

4) KiiclUk bir kapta unla Vz bardak et suyunu iyice karistiriniz ve kaynamakta olan ¢orbayi yediriniz.

5) Sonra tuzunu ilave edip agdir agir kaynatarak 15 dakika daha pisiriniz.

6) Tabaktaki boynun etini iyice temizleyip zar gibi dograyiniz ve ¢orbaya ilave ediniz.

7) 2 yumurta sarisini ¢gatalla iyice karistirip, limon suyunu katiniz ve 1-2 kasik ¢orba suyu ile ilik hale getirdikten
sonra gorbaya ilave ediniz.

8) Tereyadini bir tavada kizdirip kirmizibiberi ilave ederek atesten aliniz. Gorbayi sicak servis yaparken
tabaklarin Gzerine birer ¢ay kasigi kirmizibiberli yag gezdiriniz.
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