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DUGUN CORBASI

Malzemeler:

Yarim kilogram koyun gerdani,

2 kahve fincani un,

5 bardak su,

yeterince tuz,

1 cay kasigi kirmizibiber ya da biber salgasi,
100 gram margarin,

ince dogranmis 1 kiicUk kuru sogan
ince dogranmig 1 kiicUk havug.
Terbiyesi icin malzeme:

Yarim bardak sit,

2 yumurta sarisi

yarim limonun suyu.

Hazirlanisi:

Boyun yikandiktan sonra bol su, sodan ve havug ilave edilerek kaynatilir. Soguyunca etler ayiklanir. Margarin
eritilir, un ve kirmizibiber ilave edilerek kavrulur. Kaynamis et suyundan 5 bardak konulur ve kaynatilir. Ayri bir
kapta yumurta sarisi, limon suyu ve st iyice ¢irpilir. Corbadaki et suyundan ilave edilerek yavas yavas gorbaya
akitilir. Ayiklanan etlerde konduktan sonra bir tagim kaynatilir. Gorba servise hazirdir.

© lezzetler.com tarif no:7440 « adi:Digin Corbasi « génderen:Borekch ¢ indirme tarihi:07.04.2025 - 15:00


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dugun-corbasi-vt245
http://www.tcpdf.org

