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DUGUN CORBASI

350 gr kuzu eti

3 yemek kagigi un

3 yemek kasigi yodurt

1 yumurta

3 yemek kasigi tereyagi
Biraz tuz

Pul biber

Limon suyu

Etleri kugbagsi dograyarak haglayalim. Kemikli ise kemiginden siyirarak ufak ufak didikleyelim. Diger taraftan
gorbanin terbiyesini hazirlayalim. Bunun i¢in yogurt ve unu giizelce ¢irpalim, yumurta ve az limon suyu ilave
ederek iyice karnstiralim. Hazirladigimiz yogurtlu karigimi et suyumuzun igine yavag yavas ve karigtirarak ilave
edelim. Didiklenmis etleri de ekleyerek kisik ateste gorbamizi birka¢ dakika daha kaynatalim. Son olarak
gorbanin tuzunu da ilave ederek Uzerine tereyagi ve pul biber ile hazirlamis oldugumuz sosu gezdirip servis
yapalim.

© lezzetler.com tarif no:70677 « adi:Dugiin Corbasi » génderen:doganay e indirme tarihi:15.04.2025 - 20:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dugun-corbasi-vt245
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/dugun-corbasi-70677.jpg
http://www.tcpdf.org

