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DUGUN CORBASI

Ebru Omurcali

500 gr. gerdan eti

8 su bardagi su

4 corba kasigi un

1 su bardagi yogdurt

1 adet yumurta

6 dis sarimsak

1 cay bardagi sirke

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 tath kasidi pul biber

Gerdan etini 8 su bardadi su ile haslayin. Haglandiktan sonra eti minik pargalara ayirin. Yogurt, yumurta ve unu
ayri bir kapta iyice ¢irpin. Etin suyundan alarak yogurtlu terbiyeyi isitin ve ¢orbaya ekleyin.Tagsmamasina dikkat
ederek 15 dakika kaynatin. Ezilmis sarimsak ve sirkeyi iyice karigtirin gorbanin yaninda servis yapin.
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