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DUGUN CORBASI

Yarim kilo gerdan kuzu eti
1.5 litre su

Yarim su bardagi un
Yarim su bardagi su
Yarim limon suyu

100 gr tereyagi

Tuz, kirmizi biber

Kuzu etini 1.5 litre suda biraz tuz ilave ederek haglayin.

Su kaynarken Gzerinde olugsan kdpugu delikli kepge ile alip atin.

Daha sonra bu etleri hasladiginiz sudan ¢ikartip pargalayin.

Eti hasladiginiz suyu bir slizge¢ yardimi ile stiiziin ve bu suyu tekrar atese koyun (su azsa Uzerine su ilave edin).
Yarnim su bardagi su ile yarim su bardagi unu karigtirip kaynamakta olan et suyuna karistirarak ekleyin. Tuzunu
ilave edip 5-10 dakika daha pisirin. KlicUk par¢alara ayirdiginiz eti corbaya ilave edin. Igine yanm limon suyunu
sikin.

Bir tavada 100 gr tereyadini kizdinp kirmizi biberi ilave ederek atesten alin.

Gorbanin Gzerine gezdirerek servis yapin.
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