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DUGUN CORBASI

Elif Korkmazel

250 gr. kemikli koyun eti
6-7 su bardagi su

1 adet yumurta sarisi

2 ¢orba kasiJi un

Yarim limon suyu

1 ¢corba kasigi tereyad
1 tath kasidi kirmizibiber
Tuz

Eti suda haglayin. lyice pisince eti kemiklerinden ayirip didin. Tekrar suyun igine katip birka¢ dakika daha
kaynatin. Ocagin altint kapatin. Un, yumurta sarisi ve limon suyunu iyice ¢irpin. Et suyuyla ilitin ve yavag yavas
corbaya ekleyin. Tuzunu ayarlayin. Uzerine tereyadinda yakilmis kirmizibiber gezdirerek servis yapin.
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