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DUGUN CORBASI

Mehtap Oztiirk

300 gr. kuzu eti

et suyu

tuz

Terbiyesi igin:

3 ¢corba kasigi yogurt
2 ¢orba kasiJi un

1 yumurta

yarnm limon

Uzeri icin:

1 ¢corba kasigi tereyad
1 tath kasidi toz kirmizi biber

1) 300 gr. kuzu etini dnceden pisirin. Kuzu etlerini elinizle didikleyin. Tencereye et suyunu ve didiklenmig etleri
ilave edin ve et suyunu kaynatin. Terbiyesi icin ise bir kangtirma kabina 3 ¢orba kasigi yogurdu alin. Uzerine 2
corba kagigu unu ilave edin.

2) Uzerine 1 adet yumurta kirin. Uzerine soguk su yarim limon suyunu ilave edin. Cirpma teliyle karistirin. Daha
sonra terbiyeye sicak su ilave edin ve karigtirin. Terbiyeyi tencereye ilave edin. Gorbaya en son olarak tuzunu
ilave edin ve DUgin ¢orbasini pigirin. DUgUn gorbasini servis tabagina alin. Uzerine eritilmis tereyagi ve toz
kirmiz biber ilave edip servis edin.
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