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DUGUN CORBASI

3 litre et suyu
120 gr. un

120 gr. tereyagdi
250 gr. koyun eti
5 yumurta

1,5 limon

Tuz

Yag ile un corba tenceresinde 4-5 dakika middetle kizartmadan kavrulur. Et suyu ilave edilir. Kaynamasindan
itibaren 10 dakika pisirilir. Ayri bir kapta haslanmig et, findik blydkliginde dogranir. 5 yumurta sarisi, 1,5 limon
suyu ilave edilerek carpilir. Bir bardak soduk su ile sulandirilir. Kaynayan ¢orbaya ilave edilir. Hazirlanan et
konur. Tuz atilir.
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