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DUGUN CORBASI

Malzemeler:

Yarim kahve fincani bulgur

1 kahve fincani haglanmig yarma (kirik bugday)
1 kahve fincani nohut

1 kahve fincani minik kofte

2 kahve fincani kusbasi kuzu eti
1.5 litre et suyu

1 adet yumurta sarisi

Yarim limon suyu

3 kasik yogurt

1 kasik tereyagi ve zeytinyagi
Kirmizi pul biber

1 tatl kasidi nane

Yeteri kadar tuz

Hazirlanisi:

Yarma ve nohudu aksamdan islatin, ayri ayri haglayin. 1,5 litre et suyuna zeytinyagi, bulgur, haglanmis nohutu,
yarmay1, minik kéfteleri ve haglanmis kusbasi kuzu etini koyup iyice pisirin. Ayri bir yerde limon suyu ve
yumurtayi iyice ¢irpin ve yogurt ilave edin. Corbanin suyundan alip malzemeyi ilitin. Kaynayan gorbaya yavas
yavas ilave edip, karigtirarak 15 dakika sureyle kaynatin. Ocagin altini séndirmeden énce tuzunu ayarlayin.
Kaselere aldiginiz zaman kizdirlmis tereyagl pul biberi Gzerinde gezdirin. Naneyle sUsleyebilirsiniz.
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