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DUGUN CORBASI

MALZEMELER

250 gr et

2 adet limon

2 adet yumurta

1 litre et suyu

2 yemek kasigi un

2 yemek kasigi margarin

1 kahve kagsi§i kirmizi biber
tuz

HAZIRLANISI

Et suyu cikaracagmiz kemiklerin icine 1/4 kg parca eti koyun ve pigirin. Et suyunu slizgegten gegirip, stizin.
Parca eti findik iriliginde dograyin. Baska bir kapta iki yemek kasidi unla yadi pembelestirmeden kavurun. Etleri
ve suyu katin. Gorba kaynarken limonlu bir terbiye hazirlayip ¢corbaya katin. Servis yapmadan dnce ¢orbanin
Uzerine Uzerine kirmizi biberli yadi gezdirin.
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