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DUGUN CORBASI

Malzeme :

2 kasik un,

2 kasik yag,

1 litre et suyu,

2 limon,

4 yumurta,

1 kahve kasigi kirmizi biber,
250 gr parca et.

Yapiligt:

1- Et suyu ¢ikaracagdiniz kemiklerin icine 250 gr parca eti atiniz ve pisiriniz (Et suyu ¢ikacagi zamana kadar et
de piser).

2- Et suyunu slizgegten gegiriniz.

3- Parca eti findik buyUkligtnde dograyiniz.

4- Diger bir kapta 2 kagik unla yagi pembelesmeden kavurunuz.

5- Etleri ve suyu karistirarak ve ezerek ilave ediniz.

6- Corba kaynarken limonlu terbiye hazirlayip koyunuz.

7- Kaseye bosaltiniz.

8- Uzerine kirmizi biberli yag koyunuz.
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