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DUGUN CORBASI

1 Kase Haslanip didiklenmis Dana ya da Tavuk Eti
4 bardak Et ya da Tavuk Suyu

4 bardak su

2 yumurta

3-4 kasik Un

Tuz

Karabiber

Tencereye etsuyunu ya da tavuksuyunu dért bardak suyla birlikte koyup atese oturtun. iki yumurta ile 3-4 kagik
unu blenderle glizelce karigtirin.

Tenceredeki su kaynamaya baglamadan un ve yumurta karigimini karistira karistira tencereye ekleyin, tuzunu
atin. Kaynayincaya kadar karistirmaya devam edin.

Bir iki dakika daha kaynasin, eger putdr olugtuysa slizgegten gegirin.

Icine bir kase didiklenmis dana ya da tavuk etini ekleyin. Uzerine eritilmis ve pul biber ilave edilmis tereyagini
gezdirin.

Sicakken Servis Yapin. Arzu ederseniz yerken birka¢ damla limon suyu eklenebilir.
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