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DUGUN CORBASI

www.sefabdullahusta.com

250 gr. kiiguk kigik dogranmis sotelik koyun eti
1 yumurta sarisi

3 ¢corba kasigi un

1 limonun suyu

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 tath kasidi kirmizi biber

1 su bardag st

4 su bardagi su

Eti tencereye koyun. Ateste kendi suyunu salip ¢gekene kadar pisirin. Ayr bir kasede un, tuz, limon, sit ve
yumurtayi ¢irpin.

Karistirarak yavas yavas ¢orbaya ilave edin. Un kokusu gidinceye kadar kisik ateste 10 dakika daha pisirin.
Arzuya gére Uzerine kirmizi biberli tereyagi gezdirerek servis yapin.
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