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DUGUN CORBASI

500 gram kemikli kuzu eti
6 su bardagi su

Terbiyesi igin:

2 yemek kasigi un

Yarim su barda@ yogurt

1 adet yumurta sarisi
Yarim limonun suyu

1 cay kasigi tuz

Servisi igin:

1 yemek kasigi tereyagi
Yarim ¢ay kasigi toz kirmizi biber
1 tath kasidi nane

Etleri Uzerini gececek kadar suyla haglayin.

Pisen etleri bir ¢atal yardimiyla didikleyin.

Etin suyunu ¢orbada kullanmak i¢in baska bir tencereye aktarin.

Un, yumurta sarisi, yogurt ve limon suyunu iyice ¢irpin.

Tuzu da terbiyeye ekleyin.

Et suyunun bulundugu tencereyi ocaga alin.

Icine yogurtlu terbiyeyi ekleyip hizla karigtirin.

Didiklediginiz etleri de ¢corbaya ekleyip ara sira karigtirarak kivam alana kadar pisirin.

Gorbayi ocaktan almaniza yakin, tereyagini sos tenceresinde eritip kirmizi toz biberi yagda gevirin.

Biberli yagi da ekledidiniz ¢corbayi kaselere béllstlrip Uzerine kurutulmus nane serptikten sonra servis edin.
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