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DUGUN CORBASI

Milli E@itim Bakanhg!

100 gram kuzu gerdan

2 corba kagigi un

2 corba kasig yogurt

2 gay bardagi limon suyu
1 adet yumurta

6 su bardagi et suyu

3 corba kasigi tereyagi
Bir tutam pul biber

Tuz

Kuzu gerdani kiip kiip dogranir, 6 su bardagi suda haslanir; etin suyu stizilUp ayri bir tencereye alinir.

2 corba kasigi un, 2 ¢orba kasidi yodurt, yarim ¢ay bardagi limon suyu ve yumurta derin bir kapta iyice ¢irpilir;
yavag yavas ocaktaki et suyuna ilave edilir.

Tuzu ayarlanan karisima; 5-10 dakika sonra etler ilave edilerek, bir tagim kaynatilir.

Ayri bir yerde 3 ¢gorba kasidi tereyaginda bir tutam pul biberi yakilip ¢orbanin Uzerine gezdirilir.

Gorba, servise sunulur.
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