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DUGUN CORBASI

h ://gurmekibris.com

3 corba kasig yogurt
200 gram Kuzu Gerdan
yarim Limon Suyu

3 ¢corba kasigi un

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 adet yumurta

kirmizi biber

et suyu

Tuz

Gerdan etlerini didUkIU tencerede haglayalim ve etleri kemiklerinden ayiklayalim.

Ayri bir tencerenin igerisine et suyunu ve etleri koyup kaynatmak igin ocaga koyalim.

Baska bir kapta unu, yumurtayi, yogurdu ve limon suyunu karistiralim ve iyice cirparak terbiye hazirlayalim.
Hazirladi§imiz terbiyenin tzerine soguk su ekleyelim.

Terbiyeyi, tenceredeki et suyunun Uzerine, yavag yavas aligtirarak ekleyelim ve pismeye birakalim.

DGgun ¢orbasi pisince, servis kasesine ¢orbayi koyalim.

Tavada tereyagdini ve kirmizi biberi yakalim.

Yagi kasedeki dugun gorbasinin Uzerine gezdirip servis yapalim.
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