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DUGUN CORBASI

300 gram kadar kemiksiz parca et
7 su bardagi su

2 ¢corba kasigi un

3 adet yumurta sarisi

2 adet limon suyu

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasigi kirmizibiber

Once etleri suyun igine koyup haslamaya birakin ve hem et suyu olsun hem de gorbanin etleri haglansin. Bir
tencerede yag ve unu kavurup igine et suyunu ekleyip karistirin, parcaladiginiz etleri de igine atin. Biraz pigsin.
Daha sonra Uzerine limonlu yumurta sarisiyla terbiye hazirlayip dékin. Yagini ve biberini yakin, Gzerine gezdirip
ikram edin.
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