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DUGUN CORBASI

https://migros.com.tr

250 gr. kuzu gerdan

10 su bardagi su

Tuz

3 corba kasigi tereyagi

Toz kirmizi biber

2 yemek kasigi un

3 corba kagsig! stizme yogurt
Yarim limon

1 yumurta sarisi

1. Kuzu gerdan etlerini ve 8 su bardagi suyu didUkli tencereye koyup 45 dakika pisirelim.
2. Et suyunu stizgecten gegcirelim.

3. Kuzu etlerini kemiginden ayiralim ve kii¢ik pargalar halinde didikleyelim.

4. 2 yemek kasigi tereyagi ile 2 yemek kasidi unu bir tencere de kavuralim.

5. 5 bardak et suyunu yavas yavas ekleyerek karistiralim ve kaynatalim.

6. Gukur bir kapta, yogurdu, yumurta sarisini ve limon suyunu iyice girpalim.

7. Kaynayan sudan bir bir kepge alalim ve karigimi yavas yavas tencereye dékelim.

8. Corbamiz kaynayinca didikledigimiz kuzu etlerini ekleyelim.

9. Birkag dakika daha pisirelim.

10. Servis ederken bir tavada erittiginiz 1,5 ¢corba kasigi tereyagina toz kirmizi biberi katalim ve gorbanin Ustiine
gezdirelim.
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