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DUGUN CORBASI

Kullanilacak malzeme (5 kisilik):
250 gr koyun eti,

yarim kg koyun kemigi,

2 ¢orba kasiJI sadeyag,

2 corba kasidi un,

1 bas kiglk sogan,

1 ki¢ik havug,

8 bardak su,

yeteri kadar tuz.

Terbiyesi igin:

2 yumurta sarisi,

yarim limonun suyu.

Corbanin Ustlne:

2 ¢orba kasiJi sadeyag,

yarim ¢orba kasigi kirmizi biber.

Yapiligt:

Et butln olarak tencereye konur. Buna kemik, kabugu soyulmus bitin sogan, Usti kazinmig bitin havug, 8
bardak su ve yeteri kadar tuz katildiktan sonra orta isidaki ateste et yumusayincaya kadar (3 saat kadar) pigirilir.
Et pisince suyu stizllerek bir bagka tencereye aktarilir. Et de kii¢lk pargalar halinde dograndiktan sonra et
suyuna katilir. Bagka bir tencerede un ve yag, tahta bir kasikla ara vermeden karigtirilarak ¢ dakika kadar
kavrulur. Sonra bir kenarda duran sicak et suyuyla et pargalari, karistirimakta olan bu yagl una azar azar
katilarak iyice yedirilir, koyulagincaya kadar pismeye birakilir. Terbiyesi igin porselen bir kaseye iki yumurta
sarisi ve yarim limonun suyu konur; bu karigim telle ¢irpilirken, tencereden alinan kaynar et suyu azar azar ilave
edilir. Bu sekilde hazirlanan terbiye hizl hizli karistirilan gorbaya, azar azar dokdldir. Bir tagim kaynattiktan sonra
tencere atesten indirilir. Kiiglk bir tavada iki ¢corba kasigi yag kizdmlir. Uzerine yarim kasik kirmizi biber dékaldir.
Karistirilir ve késelere konan ¢orbalarin Ustline gezdirilerek dékuldiikten sonra, servis yaplilir.
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