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DUGUN CORBASI (NEVSEHIR)

10 su bardagi soguk su

3 ¢orba kasiJi un

2 yumurta

2 limon

2509 kuzu gerdani parcalanmis (kemikli et)
2 ¢orba kagsiJi sivi yag

1 kahve kagsigi kirmizi biber tuz

Soguk su etncereye konur ve etlerde yikanilarak suyun igine katilir. Etler yumusayana kadar (yaklasik 45-50
dak) kaynatilir. Yumusayan etler tencereden alinir. Kemik pargalari varsa diye sicak et suyu stizgecten gegirilir
(ya da tulbentden).

Bir kasede yumurta, limon suyu ve un, et suyundan azar azar alarak ezilir.

Kaynamakta olan et suyuna katilip karistirilarak pisirilir.

Bir yandan etler kemiklerinden ayiklanir.

Tencereye ilave edilir. 5-10 dakika daha kaynatilir. Tuz ilave edilir.

Yagda kirmizi biber kizdirilp ¢orbaya doéklur.
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