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DUGUN CORBASI (KOCAELI)

Kocaeli Valiligi

Bir kepce kadar un suyla karistirilir ve bu sulu karisim stizgegten gegcirilir. Daha sonra stztlmus karigim bir
tencere igerisinde kaynamakta olan et suyunun igine konur ve karistirimaya devam edilir. Ayri bir yerde bir
yumurta ve limon suyu ¢arpildiktan sonra tencereye ilave edilir. Bir stre kaynatildiktan sonra ¢orbanin icine

eritilmis ve igine baharatlar konmus olan yag gezdirilir.
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