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DÜĞÜN ÇORBASI (KOCAELİ)

Kocaeli Valiliği

Bir kepçe kadar un suyla karıştırılır ve bu sulu karışım süzgeçten geçirilir. Daha sonra süzülmüş karışım bir
tencere içerisinde kaynamakta olan et suyunun içine konur ve karıştırılmaya devam edilir. Ayrı bir yerde bir
yumurta ve limon suyu çarpıldıktan sonra tencereye ilave edilir. Bir süre kaynatıldıktan sonra çorbanın içine
eritilmiş ve içine baharatlar konmuş olan yağ gezdirilir.
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