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DUGUN CORBASI (KOCAELI)

Kocaeli Blyuksehir Belediyesi

Un 1 kepce

Et suyu 4 su bardagi

Yumurta 1 adet

Yogurt 2 ¢corba kasig

Limon 1 adet

Kugbas! kirmizi et/tavuk eti’/kuzu gerdan 300 gram
Su 1 litre

Zeytinyadi 1 yemek kasig!

Kuzu gerdan eti 4 su bardagi su ile haglanir.

Haslanan etin suyu stizllir ve kiicUk parcalara ayrilir. Etler baska bir kaba alinir.
Kiguk bir kabin igerisine, un, yodurt, yumurta ve limon suyu konularak, ¢irpilir.
Ardindan ayirdigimiz et suyunun igerisine azar azar ilave edilir ve tuzu ayarlanir.
Daha sonra ise ufak pargalara ayrilan etler karisimin igerisine eklenir.

KugUk bir tavada kizdirilan tereyagi ve kirmizi biber gorbanin tzerine konulur.
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