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DUGUN CORBASI (KAYSERI)

Kayseri BlyUksehir Belediyesi

1 su bardag ince bulgur

3 adet sivri biber

3 yemek kasigi tereyagd

1 yemek kasigi domates salgasi
1 adet limon

1 tath kasidi kuru nane

1 cay kasigdi pul biber

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Yesil biberi ince ince dograyip tereyaginda sal¢a ile kavurun.
Kavrulan biberlere tuz, karabiber, kuru naneyi ilave ederek karigtirin.
Salgall karigimin (izerine 6-7 su bardagi su ve bulguru ilave edin.

20 dakika kisik ateste pisirin.

1 limon suyunu sikip ¢orbaya ilave ederek servis edin.
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