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DUGUN CORBASI (DUDUKLU)

Aysegll Lekesiz

1 adet kuzu incik

1 adet kiguk boy sogan

2 dis sarimsak

1 adet yumurta

1 kase yogurt

2 yemek kagigi un

2 cay kasigi toz kirmizi biber
100 gr tereyagi

2 cay kasigi tuz

Kuzu incigimizi didiklu tencerede 45 dakika kadar haglanir. Soguyunca etimizi minik minik pargalara ayiralim.
Soganimizi incecik dograyip az suyla ve tuzla kavuralim. Uzerine et suyunu ve etlerimizi ekleyelim. Diger tarafta
bir tepeleme yemek kagsidi unu bir yumurta sarisi ile iki kl¢Uk dis ezilmis sarimsak ve az suyla topak
kalmayacak sekilde ¢irpilir. Kaynayan suyumuzdan terbiyemize ekleyip hizlica gorbamizla bulugturulur.
Kaynayincaya kadar karigtirilir ve altini kisip bir 5 dk. kadar pisirilir. Uzerine tereyagi ve toz kirmizi biber karigimi
gezdirilir.
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